Restaurace Myslivna
10.-12. 11. rezervace 777 547 927
& Husi vyvar s dribkami a nudlemi
& Pomalu pecena husa, bilé a Cervené zeli,
karlovarsky a houskovy knedlik
& Livanecky s lesnim ovocem, Svatomartinské vino

Zamecka sypka
4.-12. 11., rezervace 516 412 887

& Husi jatra ,,foie gras“ marinovana v portském viné,
karamelizovana jablka, bagetka

& Smetanovy husi kaldoun se zeleninou a nudlemi

& Konfitovana husa na kminu, dusené Cervené a bilé
zeli, variace houskovych a karlovarskych knedliki

& Pecené husi stehno, cibulové chutney, Zemlova
nadivka, lahtidkovy brambor s maslem a petrzelkou

& PoSirovana husi rolada plnéna vajeCnym Spenatem,
fepova redukce, dynové pyré s chia seminky

& Ananasovy kol4a¢ s mascarpone a vlasskymi ofechy

Hostinec U Sesti Pouze na objedndvku

11. 11., rezervace 776 237 847

Hostinec Mlyn 9.-11. 11., 516 411 150

& Pomazanka z husi pecinky na chlebu podavana
& Husi sadlo
& Pecena husi jatra v sadle zalita
& Husi kolac
& StarocCesky husi kaldoun
& 1/4 Posvicenska pecena husa, Cervené a bilé zeli,
houskovy a bramborovy knedlik, bramborova lokSe
& 1/4 Svatomartinska peCena husa se svatecni
nadivkou, peCenou ve veprové branici, Cervené
a bilé zeli, houskovy a bramborovy knedlik,
bramborova lokse
& 1/4 Svatomartinska husi pec¢inka s ovocem
(jablka, hrusky, suSené Svestky), Cervené a bilé zeli,
houskovy a bramborovy knedlik, bramborova lokSe
& 1/4 Bezlepkova posvicenska husa,
kysané zeli, kynuty knedlik
& Nadychana piskotova rolada se Slehackou,
pecena bez mouky

Restaurace Oburka 11.-12. 11,516 416 107

& Domaci husi kaldoun s nudlemi a knedlicky

& Konfitované husi stehno, Cervené a bilé zeli, houskovy

a bramborovy knedlik
& Domaci jableCny zavin se SlehaCkou a ¢okoladou

Penzion Samsara
10.-12. 11., rezervace 727 945 560

Kachni kaldoun

Kachni rolada,nadivka,susené ovoce peceny celer
1/4pecena husa,jablka,Spicaté zeli,

bramborovy knedlik

Kachni prso, kadetavek, brusinky, bramborak
Konfitované kachni zaludky, Beluga, slanina, kien
& Bramborové placky, kachni sadlo, mak, povidla
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Terinka z husich foie gras, $vestky, ponzu, mofska fasa

& Jemna pastika z husich jater s platky mandli
ochucena portskym vinem, hruskové chutney,
bagetka

& Husi jatra v sadle ovonéna tymianem, Cerstvy
domaci chléb

& Husi kaldoun s drtibky, masem, zeleninou a
bylinkovym knedlickem

& Y Svatomartinska husa (nadivana jablky a cibuli)

Vybérem: Zeli Cervené s rozinkami, bilé s jablky,
dyniové a kedlubnové zeli s kienem, houskovy,
bramborovy knedlik)

& 1 ks Pecené husi stehno v podzimnim ovoci
(Svestky, jablka, hrusky), cibuli a zazvoru,
bramborové lokSe

& Husi rolada s Zemlickovou nadivkou a fiky,
parmazanova bramborova kaSe

& Domaci dort

Restaurace Panorama
10.-12. 11., rezervace 516 418 111

« Paté z kachny a kachnich jatyrek, zakapnuté
koniakem, se suSenymi brusinkami,
pomerancovym sause, bagetka

& Smetanovy kaldoun s masem a zeleninou,
s bylinkovym nockem a petrZelkou

& Pecend kachnicka s kminem, cervenym a bilym
zelim, variaci knedlikt a cibulkou

& Pomalu pecené kachni stehynko s dynovym
zelim a Zemlickovym knedlikem

& Rolada z mladé kachny s masovou faSirkou
s pistaciemi a uzenym na smetanovém Spenatu,
zemakovy knedlik s cibulkou

& Flirované kachni prsicko na jefabinové omacce
s grilovanym pomerancem, bramborové krokety

Hotel Skalni Mlyn
11.-12. 11., rezervace 516 418 113

& Husi paStika, hruskové chutnie, bagetka

& Husi jatra restovana se Salotkou a jablky,
omacka z Marsaly, bagetka

& Husi kaldoun s masem, driibky a zelenino

& Pecené husi stehno na kminé, cervené zeli,
bramborovy a houskovy knedlik

& Kachni prso na medu, hiibkova polenta, dyfiové
pyré

& Drilibezi rolada s jatry a suSenymi Svestkami,
bramborova kaSe

& Jablkovy fez se skofici a ofechy

U Horackua 10. 11., 10-15 h, 516 413 237

& Poctivy vyvar
& Husicka na jable¢ném zeli s knedlikem
& Husi prsa pecena s jablky na cerveném zeli



Hotel Olberg

Restaurace U Golema
10.-12. 11., rezervace 516 412 524

Restaurace Lazanky
9.-12. 11., rezervace 516 418 923

Husi sadlo s jatry, pastika

Husi krémova polévka s zemlovymi knedlicky,
zjemnéna Slehackou

%a pecena husa dle staroceského receptu, dusené
cervené nebo bilé zeli, knedliky houskove,
bramborové s cibulkou nebo kombinované

Y pe€ena kachna, dusené ervené nebo bilé zeli,
knedliky houskové, bramborové s cibulkou nebo
kombinované

Cokoladovy fondant dortik plnény ¢okoladou

a zdobeny cerstvou Slehackou

9.-12. 11., rezervace 734 440 088
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Kavarna Cafisco

Husi kaldoun s bylinkovym kapanim a smetanou
Pastika z kachnich jatyrek, masa a pistaciemi,
omacka Cumberland, rozpecena bageta
Restované kachni jatyrka na kminé zalita v husim
sadle, domaci rozmarynovy chléb

Y4 Mlada kachna na pomerancich,

domaci tymianové krokety

Y4 Konfitovana kachna poloZena na dyriovém zeli
se slaninou, bramborovy zavin

Y4 Husicka s medovou krustou, s bilym zeli

s rakytnikem a Cervenym zelim s rozinkami
podavany s houskovym, bramborovym a
karlovarskym knedlikem

Y4 Posvicenska husa s madlovou nadivkou

a dyfiovym zelim

Filetovana kachni prsicka s rybizovo- visSiiovou
omackou, bramborové koblizky

11. 11., 10:00-19:00 h

& Husi jatérka v sadle

Husi krémova polévka

& 1/4 peCené husy, bilé zeli a Cervené medové zeli,
karlovarsky, houskovy a bramborovy knedlik
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& ValaSska placka - bramborova placka plnéna zelim

a husim masem
& Husi srdicka na smetan€, houskovy knedlik
& Domaci kolacky

Restaurace U Slunce
10.-12. 11., rezervace 516 413 832

& Husi paStika podavana na ledovém salatu s
opecenym toastem

& Husi kaldoun s krutony

& 1/4 PecCena husa, Cervené a bilé zeli, domaci
houskovy knedlik

& Hrabénciny fezy se Slehackou zdobené snitkou maty

Restaurace U Stépankii pouze na objedndvku
12. 11., 11-15, rezervace 516 414 234

& Husi pastika s vlaSskymi ofechy a brusinkami

& 1/4 Svatomartinska husa, cervené a bilé zeli,
houskovy a bramborovy knedlik

& Domadci Stradl

Restaurace Punkva pouze na objedndvku
10.-12. 11., rezervace 516 418 678

& Svatomartinské vino, kava, svatomartinské
rohlicky a pe€ena pernikova husicka

& Kachni vyvar

& PecCena kacena, mix zeli a mix knedliki

& Husi rolada se stouchanymi bramborami
& Kachni jatra na cibulce, bramborova lokSe

NA HUSU
S MARTINEM

Svatomartinské menu
u ptilezitosti 11. ro¢niku
Vitani sv. Martina
10.-12. 11. 2017
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